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　いちじくの赤ワイン煮添え　カシューナッツのゴマだれ

WAGYU Beef SHABU SHABU Salad   

Charcoal Grilled Rib-Eye Steak 500g Served with Japanese Fresh WASABI

Served with Fig Compote and Cashewnuts Dressing

和牛の冷製しゃぶしゃぶ　サラダ仕立て

自家製昆布ポン酢の野菜浸し 

500g 和牛リブロース炭火焼き　本わさび添え

和牛サーロインの焼きしゃぶ　

45.00
WAGYU Beef Clay Pot Rice with Ginger and ARIMA SANSHO

Seared WAGYU Beef SHABU SHABU
Sliced Onion KONBU PONZU Flavor

58.00

88.00

388.00

※Prices are subjected to 10% service charge and prevailing taxes.

※季節により写真とは内容が異なります。

※Photos are for illustration purposes only and may 
　change according to seasonal ingredients. 

和牛サーロインの焼きしゃぶ

500g 和牛リブロース炭火焼き

WAGYU Beef and MOMOTARO TOMATO SUKIYAKI

和牛トマトすき焼き 68.00
和牛トマトすき焼き
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和牛しぐれ煮と生姜ごはんの釜飯





豆腐と野菜の揚げ出し

トリュフ枝豆

野菜のコンソメスープ　木の子の天ぷら添え

生海苔味噌汁

トリュフ枝豆

野菜のコンソメスープ

Deep Fried TOFU and Vegetables, Marinated with Light Soy Sauce

“CHAWAN-MUSHI” Black Tru�e Egg Flan with Fresh Sea Urchin and Snow Crab

Tru�e EDAMAME

Vegetable Consomme Soup with Mushroom TEMPURA

Fresh Seaweed MISO Soup

※季節により写真とは内容が異なります。

※Photos are for illustration purposes only and may 
change according to seasonal ingredients. 

※Prices are subjected to 10% service charge and prevailing taxes.
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豆腐と野菜の揚げ出し
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生ウニとズワイ蟹  トリュフ風味の茶碗蒸し  銀餡かけ
生ウニとズワイ蟹

トリュフ風味の茶碗蒸し

銀餡かけ



あさりとしめじのガーリックバター蒸し

カレイの唐揚げ

あさりとしめじのガーリックバター蒸し

Steamed ASARI Clam and SHIMEJI Mushroom with Garlic SAKE Butter Broth

銀鱈の西京焼き

Roasted Black Cod Fish, Marinated with SAIKYO MISO 

28.00

35.00

季節の煮魚

季節の煮魚

Braised Fish of the Day
28.00

カレイの唐揚げ　ポン酢添え

Deep Fried Sole Fish with PONZU Sauce
25.00

虎海老と野菜の天ぷら

Tiger Prawns and Vegetable TEMPURA
33.00

虎海老と野菜の天ぷら

※季節により写真とは内容が異なります。

※Photos are for illustration purposes only and may 
　change according to seasonal ingredients. 

※Prices are subjected to 10% service charge and prevailing taxes.
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特選黒毛和牛　　

サーロイン・テンダーロイン　100ｇ

シャトーブリアン 150ｇ

焼き野菜添え

国産アワビステーキ　　肝ソースと青海苔ソース

帆立貝柱バター醤油　ほうれん草添え

サーモンムニエル　

銀鱈ムニエル　

黒豚肩ロースステーキ　

タルタルソース添え

バター醤油ソース

自家製ソース

※プラス$3で照り焼きスタイルに変更できます。

※季節により写真とは内容が異なります。

※Photos are for illustration purposes only and may 
change according to seasonal ingredients. 

※ You can change TERIYAKI style additional $3.

※Prices are subjected to 10% service charge and prevailing taxes.

国産アワビステーキ　　

帆立貝柱バター醤油

銀鱈ムニエル　

Japanese WAGYU Beef Sirloin, Tenderloin 100g / Chateaubriand 150g

Abalone Steak with Liver Sauce and Fresh Seaweed Sauce

Sea Scallop with Spinach and Butter Soy Sauce

Salmon Fillet with Tartare Sauce

Silver Cod Fillet with Butter Soy Sauce

KUROBUTA Pork Shoulder Steak with Homemade Sauce

特選黒毛和牛  焼き野菜添え

鉄 

板 

焼

鉄 

板 

焼

98.00
170.00

70.00

20.00

20.00

30.00

38.00



高菜ライス

木の子とずわい蟹の釜飯トリュフの香り

いくらと鮭のあんかけ五目釜飯

和牛しぐれ煮と生姜ご飯の釜飯

海鮮丼

チャーシュー丼

ガーリックライス

高菜ライス

自家製お新香

Snow Crab and Mushroom Clay Pot Rice with ANKAKE Sauce, Tru�e Flavor

Salmon Roe and Flakes Clay Pot Rice with Ankake Sauce

WAGYU Beef Clay Pot Rice with Ginger and ARIMA SANSHO

KAISEN CHIRASHI DON

CHA-SHU DON 　~Soy Braised Pork Belly on Rice~

Garlic Rice

TAKANA Rice

Homemade Pickles

※ Prices are subjected to 10% service charge and prevailing taxes.

いくらと鮭のあんかけ五目釜飯

海鮮丼

チャーシュー丼

※季節により写真とは内容が異なります。

※Photos are for illustration purposes only and may 
change according to seasonal ingredients. 
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木の子とずわい蟹の釜飯
トリュフの香り

35.00

35.00

45.00

58.00

20.00

15.00

18.00

12.00



トッピング

豚肉チャーシュー

牛肉チャーシュー

帆立

虎海老

味付たまご

伊勢えび（半身）

メンマ

キャベツ

スイートコーン

きくらげ

桜海老

わかめ

ほうれん草

生海苔

Topping for Ramen

Pork Cha-Shu (6 PC)

Beef Cha-Shu (5 PC)

Half Shell Scallop (3 PC)

Fresh Tiger Prawn (3 PC)

Soy Flavored Egg

Lobster (1/2 PC)

Homemade Bamboo Shoot

Cabbage

Sweet Butter Corn

Black Fungus

Dry SAKURA Prawn

WAKAME Seaweed

Spinach

Fresh Seaweed

醤油・みそ

らーめん

醤油・みそ

チャーシュー麺

醤油・みそ

海鮮らーめん

焼き餃子

RAMEN  Soy or MISO

Cha-Shu RAMEN  Soy or MISO

Seafood RAMEN  Soy or MISO

Gyoza

20.00 / 14.00

24.00 / 16.00

36.00 / 23.00

12.00

※季節により写真とは内容が異なります。
※Photos are for illustration purposes only and may 
　change according to seasonal ingredients.  

らーめん

チャーシュー麺

焼き餃子

※ Prices are subjected to 10% service charge and prevailing taxes.

海鮮らーめん
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拉
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Small

Small

Small

   8.00

   8.00

   10.00

   15.00

   2.00

   15.00

   4.00

   2.00

   2.00

   2.00

   3.00

   2.00

   2.00

   2.00
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